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1 Personel uygunluğun denetimi   (Personelin sağlık ve hijyen kontrolü
mevzuat doğrultusunda yapılır) 1.1

Daire Başkanı
Şube Müdürü

Birim İşletme ve
Denetleme Kurulu

Kantin İşletme
Yönergesi

1.1
Çalışan personelin hijyen kurallarına uyulmadığının tespitinde, bu
durum birim kantin kurulu tarafından tutanak altına alınır işletmeye
uyarı yazısı yazılır tekrarlanması durumunda ceza-i işlem uygulanır.

2 Fiziki mekan ve ekipman denetimi 2.1

Daire Başkanı
Şube Müdürü

Birim İşletme ve
Denetleme Kurulu

Kantin İşletme
Yönergesi

2.1
Fiziki mekan ve ekipmandaki yetersizliğin tespiti halinde, bu durum
birim kantin kurulu tarafından tutanak altına alınır işletmeye uyarı
yazısı yazılır tekrarlanması durumunda ceza-i işlem uygulanır

3 Gıda kontrolü 3.1

Daire Başkanı
Şube Müdürü

Birim İşletme ve
Denetleme Kurulu

Kantin İşletme
Yönergesi

3.1

Birim kantin denetim kurulu tarafından kantin işletmesine yapılan
denetimler sonucu tespit edilen aykırı hususlar tutanak altına alınır ve
işletmeye uyarı yazısı yazılır, aykırılığın tekrarlanması durumunda
ceza-i müeyyide uygulanır.

4 Kantin Fiyat Listelerinin Kontrolü 4.1

Daire Başkanı
Şube Müdürü

Birim İşletme ve
Denetleme Kurulu

Kantin denetim
formu, Kantin
kafeterya fiyat
listesi Kantin

İşletme Yönergesi

4.1
Kantin işletmecisinin fiyat tespit komisyonu tarafından belirlenen
fiyatlara uyulmadığının tespiti halinde, bu durumun tutanak altına
alınarak kantin işletmesine uyarı yazısı yazılır.

5
Yapılan denetimler sonucunda denetimden geçen ürünler ve
malzemeler kantinde satılmak üzere personele ve öğrenciye hazır hale
getirilir.
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