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1
Teknik Şartnamede belirtildiği düzende ve oranda mevsim koşullarına
göre kalori değerleri hesaplanarak yemekler ve günlük menüler
belirlenir.

Daire Başkanı
Şube Müdürü Gıda

Müh.
Teknik Şartname

2 Aynı ve ya benzer yemekler art arda gelmeyecek şekilde ve birbirine
uyumlu yemekler haftalık düzende yazılır.

Daire Başkanı
Şube Müdürü Gıda

Müh.
Teknik Şartname

3
Haftalık düzende yazılan yemeklerin aylık düzendeki durumuna bakılır
aynı yemeklerin birden çok (toplam iki) tekrar yazılmamasına özen
gösterilir.

Daire Başkanı
Şube Müdürü Gıda

Müh.
Teknik Şartname

4 Firmanın tedarik zincirinde meydana gelen aksaklıklar veya
beklenmedik farklı temin sıkıntıları oluşur ise; 4.1

Daire Başkanı
Şube Müdürü Gıda

Müh.
Teknik Şartname

4.1
Firma idareye yazılı olarak menüde değişiklik yapılmasını gerekçesi ile
bildirir. İdare gerekçeyi kabul ederse uygun yemeklerle günlük menüde
değişikliğe gidilir.

5 Aylık yemek menüsü yazımı iş akış sürecinin sonlandırılması Teknik Şartname

HAZIRLAYAN

......./......./...........

Birim Kalite Komisyonu

İMZA

ONAYLAYAN

......./......./...........

Daire Başkanı

İMZA
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